
 
Valentinstagsmenü 

Il Ristorante im Pförtnerhaus 
 

 

 

Duetto di Carpaccio: 

Lachs & Thunfisch Carpaccio 

 

*** 

Tagliolini Tartufo 

mit frischem schawrzem Trüffel in Trüffel-Sauce 

 

*** 

 

Rinderfilet mit Parmesan & Pinienkernen in Portweinsauce 

 

oder 

 

Gerilltes Goldbrassenfilet mit Kartoffelkruste  

in Prosecco-Thymian-Sauce 

 

*** 

 

Dolci: 

Schokosouffle 

 
 

Preis: 59,00 € /p. Person 

 

 

 



Il Ristorante im Pförtnerhaus 
 

Tageskarte 

 

Aperitivi 

Cocktail di Bellini  mit Prosecco und pürierten Pfirsichen    0,4 Ltr.      9,50€ 

 

Vini de Settimana 

Syrah – Nero dÁvola Sicilia  2018 (Rosso)      0,75 Ltr.            27,90€ 

Grillo – Vita Bella Sicilia   2024 (Bianco)      0,75 Ltr.             27,90€ 

 

Pizza 

Pizza di Pistacchio: mit frischer Mascarpone, Pistazie & frischem schwarzem Trüffel                        16,90€ 

Pizza di Bufola: mit Büffelmozzarella, Cocktailtomaten & frischem Basilikum                         15,90€ 

 

Frische Muscheln 

Cozze al Vino Bianco: Miesmuscheln mit Zwiebeln & Knoblauch in Weißwein-Sauce             18,90€ 

Cozze alla Marinara: Miesmuscheln mit Knoblauch, Peperoncino in Tomaten-Weißwein-Sauce                 18,90€ 

 

Antipasti 

Schwertfisch Carpaccio mit mariniertem Dressing & Flusskrebsen                16,90€ 

Rosa gebratenes Entenbrust Carpaccio mit Senfsauce & frischem schwarzem Trüffel & frittiertem Lauch 16,90€ 

Gratinierte Jakobsmuscheln mit Gemüse-Julienne in Trüffelbutter & mit Parmesan gratiniert            17,50€ 

 

Paste 

Luinguini mit Kalbsragout in Tomaten-Sauce & Steinpilzen                                  16,50€ 

Tagliatelle Mare e Monti: mit frischem Lachs, Avocado in Hummer-Cognac-Sauce              17,50€ 

Hausgem. Ravioli gefüllt mit Ziegenkäse & Birnen in frischer Feigen-Honig-Sauce              16,90€ 

 

Carni 

Rosa gebratenes Kalbsfiletmedaillions in Trüffel-Sauce auf Tagliolini mit frischem schwarzem Trüffel     31,00€ 

Rosa gebratenes Lammkarree mit Senfkruste                             32,00€ 

Scaloppina Sicilia: Kalbsmedaillions mit Auberginen & Pecorino-Käse in Tomaten-Weißwein-Sauce           27,90€ 

Irisches Rinderfilet vom Weideochsen in Barolo-Sauce mit frischem Trüffel                          39,90€ 

 

Pesce alla Griglia 

Rotbarschfilet in Hummer-Cognac-Sauce & Avocado                             27,90€ 

Fischsuppe Mediteranea hausgemacht mit Knoblauchbrot                            29,00€ 

Sogliola alla Griglia gegrillte Seezunge 500g.                   38,00€ 

Rombo alla Griglia gegrillter Babysteinbutt 500g.                                29,90€ 

Orata alla Griglia gegrillte Goldbrasse                    25,50€ 

Branzino alla Griglia gegrillter Seewolf                    25,50€ 

Lotte alla Griglia gegrillter Seeteufel                               28,90€ 

 

Pesce im Salzmantel 

Dorade im Salzmantel für 1 Person                               31,00€ 

Dorade im Salzmantel für 2 Personen                    60,00€ 

 

Dolci 

Hausgemachtes Orangentiramisu           8,90€ 

 

 

Extra Brotkorb             2,50€ 

 

 

Buon Appetito 


